Datteln entsteint Verarbeiterqualitat bio

Entsteinte und getrocknete Datteln des Typs Asil oder Deglet Nour. Die siiRen, mittel- bis dunkelbraunen Trockenfriichte sind ca. 30 bis 50
mm grof3. Die Verarbeiterqualitat ist ideal fiir die Weiterverarbeitung, da sie trockener sind und daher weniger kleben. Datteln sind eine gute
Ballaststoffquelle. Hauptanbaugebiete flir unsere Datteln sind Tunesien und Algerien.

Zum Produkt

Nahrwerte

Unzubereitet pro 100 g

Brennwert kj 1275 kj
Brennwert kcal 305 kcal
Fett 05g
davon gesattigte 0.lg
Fettsauren
Kohlenhydrate 69¢g
davon Zucker 63.4¢g
Ballaststoffe T71g
Eiweil 25¢g
Salz 0.09g

Allergene
glutenhaltiges Getreide Nein
Hihnerei Nein
Erdnusse Nein
Milch Nein
Sellerie Nein
Sesamsamen Nein
Lupine Nein
Krebstiere Nein
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Soja Nein
Schalenfriichte Nein
Senf Nein
Schwefeldioxid und Sulfit Nein
Weichtiere Nein
Cashews Nein
Dinkel Nein
Gerste Nein
Hafer Nein
Hybridstdmme Nein
Kamut Nein
Macadamia Nein
Mandeln Nein
Paraniisse Nein
Pekantiisse Nein
Pistazien Nein
Roggen Nein
Haselntisse Nein
Sesam Nein
Walniisse Nein
Weizen Nein
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