Buchweizenmehl bio 5kg

Buchweizenmehl kann fir glutenfreie Back- und Nudelwaren verwendet werden, es weist ein sti3lich-nussiges Aroma und
Ballaststoffe auf. Erhaltlich in unseren verschiedenen Gebinde-Arten.

Zum Produkt

N&ahrwerte

Unzubereitet pro 100 g

Brennwert kj 1511 kj
Brennwert kcal 361 kcal
Fett 2.7g

davon geséttigte 059

Fettsauren
Kohlenhydrate 70.7 9
davon Zucker 0449
Ballaststoffe 369
Eiweil3 11.7 g

Allergene
glutenhaltiges Getreide Nein
Huhnerei Nein
Erdnisse Nein
Milch Nein
Sellerie Nein
Sesamsamen Nein
Lupine Nein
Krebstiere Nein
Fisch Nein
Soja Nein
Schalenfriichte Nein
Senf Nein
Schwefeldioxid und Sulfit Nein
Weichtiere Nein
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Cashews Nein
Dinkel Nein
Gerste Nein
Hafer Nein
Hybridstamme Nein
Kamut Nein
Macadamia Nein
Mandeln Nein
Paranusse Nein
Pekanusse Nein
Pistazien Nein
Roggen Nein
Haselnisse Nein
Sesam Nein
Walnusse Nein
Weizen Nein
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