Kokosfett bio desodoriert

Das Bio Kokosfett wird aus dem getrockneten Fruchtfleisch (Kopra) reifer Kokosniisse gewonnen. Es wird physikalisch raffiniert und
anschlieRend mit Wasserdampf desodoriert. So entsteht ein vielseitog verwendbares, gut haltbares, hoch erhitzbares, geruchs- und
geschmacksneutrales veganes Speisefett, das sich hervorragend zum Kochen, Braten, Backen und Frittieren eignet. Sie méchten
auf feinen Kokosgeschmack nicht verzichten? Dann wahlen Sie unser natives Bio Kokosdl.

Zum Produkt

Nahrwerte

Unzubereitet pro 100 g

Brennwert kj 3760 kj

Brennwert kj 3766 kj

Brennwert kcal 899 kcal
Brennwert kcal 900 kcal
Fett 99.85 ¢

Fett 100 g

davon geséttigte 915¢g
Fettsauren

davon gesattigte 8749

Fettsauren

Allergene
glutenhaltiges Getreide Nein
Hihnerei Nein
Erdnusse Nein
Milch Nein
Sellerie Nein
Sesamsamen Nein
Lupine Nein
Krebstiere Nein
Fisch Nein
Soja Nein
Schalenfriichte Nein
Senf Nein
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Weichtiere Nein
Cashews Nein
Dinkel Nein
Gerste Nein
Hafer Nein
Hybridstamme Nein
Kamut Nein
Macadamia Nein
Mandeln Nein
Paranisse Nein
Pekanlsse Nein
Pistazien Nein
Roggen Nein
Haselnlsse Nein
Sesam Nein
Walnusse Nein
Weizen Nein
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