Baking powder organic 1kg

Designation: baking powder

Description: Backpulver mit Reinweinstein. Reinweinstein entsteht auf nattrliche Weise bei der Weinherstellung. Das Backpulver
verleiht dem Teig eine lockere Struktur und eignet sich fir die Herstellung von Rihrkuchen, Murbeteigen, Brotchen, Keksen,
Biskuits, Wa?elteigen und vielem mehr. Dosierung: ca. 17 g Backpulver auf 500 g Mehl.

Preparation: Dosage: approx. 17 g baking powder per 500 g flour.

Ingridients: corn starch*, Acidifier: monopotassium tart pure tartar powder)( E336), baking agent: sodium bicarbon E500)

* from controlled organic cultivation

Raw food: No

Fairtrade: No

Gluten-free: No

Vegan: Yes

Superfood: No

Naturally gluten-free: No

Plastic-free: Yes

Organic: Yes

Value Pack: No

ECO Control Point: DE-OKO-003

Zum Produkt

Nahrwerte
Unzubereitet pro 100 g

Calorific value kj 1070 kj

Calorific value 256 kcal
kcal
Carbohydrates 63.59
Fibers 05¢g
Protein 0.2g
Salt 16.587 g

Allergene
Gluten-containing cereal Nein
Chicken egg Nein
Peanuts Nein
Milk Nein
Celery Nein
Sesame seeds Nein
Lupines Nein
Crustaceans Nein
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Fish Nein
Soy Nein
Nuts Nein
Mustard Nein
Sulfur dioxide and sulphite Nein
Molluscs Nein
Cashews Nein
Spelt Nein
Barley Nein
Oat Nein
Hybrid Strains Nein
Kamut Nein
Macadamia Nein
Almonds Nein
Brazil Nuts Nein
Pecans Nein
Pistachios Nein
Rye Nein
Hazelnuts Nein
Sesame Nein
Walnuts Nein
Wheat Nein
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